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1.

HƯỚNG DẪN SỬ DỤNG 

MÁY HÚT CHÂN KHÔNG



1 Hướng dẫn sử dụng máy hút chân không



2 Hướng dẫn hút chân không các sản phẩm thịt Homefarm



感谢您下载包图网平台上提供的PPT作品，为了您和包图网以及原创作者的利益，请勿复制、传播、销售，否则将承担法律责任！包图网将对作品进行维权，按照传播下载次数进行十倍的索取赔偿！
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 Bước 1 : Chuẩn bị dụng cụ : Găng tay, cồn sát khuẩn và 

khăn lau

 Bước 2 : Ngắt nguồn điện : Ngắt nguồn điện máy hút chân 

không đảm bảo máy ngừng hoạt động hoàn toàn

 Bước 3 : Vệ sinh về mặt ngoài của máy

 Bước 4 : Vệ sinh các thiết bị bên trong máy 

 Bước 5 : Lắp lại các chi tiết máy

3 Hướng dẫn vệ sinh máy hút chân không



2.

HƯỚNG DẪN SỬ DỤNG 

TỦ BẢO QUẢN



Hướng dẫn cách điều chỉnh nhiệt độ tủ đông Alaska1

Nhiệt độ lý tưởng để cài đặt của tủ đông là -18 đến (-22) độ C. Mức nhiệt độ này sẽ giúp thực phẩm được bảo quản được lâu hơn.

Lưu ý

•Không nên cài đặt nhiệt độ tủ đông quá cao hoặc quá thấp so với nhiệt độ tiêu chuẩn của nhà sản xuất.

•Nếu nhiệt độ quá cao, thực phẩm sẽ bị hư hỏng do vi khuẩn dễ xâm nhập.

•Nếu nhiệt độ quá thấp sẽ khiến tủ có hiện tượng đông đá làm tiêu hao năng lượng không cần thiết.



Hướng dẫn cách điều chỉnh nhiệt độ tủ đông Alaska1

 Vặn núm có đầu mũi tên theo 

hướng MAX để tăng nhiệt độ 

âm của tủ

 Vặn đầu mũi tên về hướng MIN 

để tăng nhiệt độ dương của tủ



Hướng dẫn điều chỉnh nhiệt độ tủ mát Alaska2

Khi ở chế độ hoạt động bình thường, màn hình 

sẽ hiển thị mức nhiệt độ tức thời bên trong tủ

 Bước 1: Bấm và giữ phím “SET” trong 3 

giây để và chế độ cài đặt nhiệt độ.

 Bước 2: Bấm phím “nũi tên lên” nếu muốn 

tăng nhiệt độ hoặc bấm phím “mũi tên 

xuống” để giảm mức nhiệt độ

 Bước 3: Sau khi chỉnh về mức nhiệt mong 

muốn. Bấm phím “bông tuyết” để lưu lại 

mức nhiệt cài đặt mới. Hoặc bạn không cần 

bấm phím gì, để yên trong 10 giây, bộ nhớ 

sẽ tự động lưu lại mức nhiệt cài đặt mới.

Hướng dẫn điều chỉnh 

nhiệt độ
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3.

HƯỚNG DẪN SỬ DỤNG 

TRANG THIẾT BỊ, CÔNG 

CỤ DỤNG CỤ KHÁC



Hướng dẫn sử dụng công cụ, dụng cụ, trang thiết bị khác

Kéo to cắt, sơ chế

thực phẩm

Dao fillet,thái

sashimi,thịt bò

Kìm nhổ xương cá hồi

Thớt nhỏ thái

sashimi

Thớt to fillet 

cá hồi

Thớt nhỏ sơ 

chế thịt bò
(Lưu ý : Sử dụng dao/thớt riêng 

biệt đối với thực phẩm ăn 

ngay/qua chế biến 



Hướng dẫn sử dụng công cụ, dụng cụ, trang thiết bị khác



THANK YOU


